La charcuterie c’est la vie! 16€
Rillette de porc du chef, jambon italien, rosette,

Coppa (IGP), beurre moule, cornichons

fromages fermiers locaux +5€ Ailss

o Houmous d’aubergines 9€
tomates cerises facon fattoush, pain a ’ail

® Cromesquis de Chaource 9.50€

Sauce barbecue maison

En Eutiree

o Tartare de melon, tomates confites 9.50€
pesto de basilic,
roquette, pignons, mozzarella

\t @ Ravioles AB de Quentin 9.80€

Creme & poelée de champignons

En plat: 16€ 4-/

e La p’tite «Cheesen 11€
mache, cromesquis de chaource, Tomme fermiere ,crumbl
de parmesan,
pesto basilic, pickles et tomate cerise, |

®© Le Pulled pork fume 22€
Effiloche de porc fume (160gr),

Feta, coleslaw, sauce BBQ

@ Le Panko 19.50€
Escalope poulet panee au panko
(160gr) , pain brioche, cheddar,

guacamole, oignons rouges confits,
sucrine, mayonnaise/schiracha

@ Le BistrO 19.50€
Beeuf (160gr), poitrine fumee, oignons
rissoles, tomate, cornichon, queso, sauce
cocktail
ML), Sl

*Viande des plaines champenoises
Demandez notre option{(s) ou [t

3 35 M

(3 8’y 157

® Le steak de thon (160gr) 21€
Grille a la plancha, sauce vierge a l'ail noir,
frites maison et salade verte

© Brochette de gambas 26€

Sauce vierge a l’ail noir

onle msj
/Rd%g Safades!

® Salade Cesar 17€50

Volaille panée au panko, copeaux de parmesan, oeuf
fermier, tomate cerise, romaine,
croutons a l’ail, sauce César

@ Salade Estivale 20 €
Melon frais, salade verte, tomates confites,
legumes croquants, mozzarella marinée au pesto,
peches, jambon italien

® La «Cheesen» 17€50

Salade verte, cromesquis de chaource, Tomme fermiere,
crumble de parmesan, pesto vert et tomate cerise

Qui (et cru?

® Tartare classique 21€
180gr de boeuf (Charolais),

préparé ou a préparer oujuste poélé

@ Le Carpaccio de Boeuf 21€
140 gr de boeuf (Charolais),crumble de
parmesan, pesto basilic, pickles,
champignons, mache

Mozarella (125gr) +5€ (‘—/

Accompagnement
Frites maison et salade verte

Nes g~ adis i Giaydis. schiiit!

&) L’andouillette de chez MAURY 23€
Champion de France de la meilleure andouillette de troyes,
frites maison, creme de Chaource

@ La Kill Beef 23€
Brochette de boeuf (200gr) sauce au choix,
frites maison et salade verte

e
N
¢
0 &) La Poule Mouillée 18€

Filet de volaille (150 gr) Creme de champignons de

Cussangy, frites maison et salade verte

A VY
U Sauce en suppléement + 1€ ‘..’ Pain Sans Gluten 1€50

Juspiratiogs de Saisoy

\\ *Quantité limitée E % : D

mxﬂzu EIZKQ/IZt — 12qy8

14.00
Mini burger

Filet de volaille, creme
de champignons

N
Frites maison

Boule de glace et ses bonbons

Brookie

s (romages

Assortiment de fromages fermiers 9¢
Chaource, tomme fermiere et Champ-sur-Barse

yos desser T

Salade de fruits frais 9€

a la verveine citronnee du potager

=<

&S

-77' Profiteroles 10€
Choux et chocolat chaud maison, glace vanille

Brookie chocolat noix de pécans praliné 9¢€
Caramel beurre sale

Creme brulee 8€
a la veritable gousse de vanille

Le tiramisu fraises 9.50€

et biscuit pistache maison 6

Cafe ou the gourmand 9€

¢

65 glaces %
12€ avec “/W/ (4)

La coupe Griottine

[uile, griottes de Fougerolles, glace vanille, glace amarena,
coulis de fruits rouges, Chantilly

La Troyenne
Prunelle de Troyes, sorbet mirabelle

La Fresh’/Colonel
Get 27/Vodka sorbet

9.8€ JAY “j"""/

Chocolat / Cafe liegeois

Dame blanche

La coupe Bonne maman
Glace caramel au beurre sale et vanille, pain d’epices,
chocolat chaud, chantilly



- DU LUNDI AU VENDREDI MIDI
formule rapide 20€ - Formule complete 25€

Tomates anciennes, sauce romesco \#

Rillettes de volaille & lestragon (&) s demence
et moutarde a l'ancienne,
Croustines de pain bio

Mignon de cochon, sauge, ®
coppa, mozzarella, pommes de terre
rissolées ail romarin
Aiguillettes de lieu noir tempurag,
salade de fenouil aux agrumes
sauce dip

Pavlova chocolat fruits rouges @

Crumble croustillant, ®
creme légeére a la vanille,
coulis de péche

=

En fonction des quantités préparées dans la matinée. Peut étre soumis a rupture



Les Cliampagy

COUPE
(10CL)

COUPE  1/2 BOUT.
(15CL)

(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

Champ Persin - 100% chardonnay - 8e  11€ 53€
Domaine Moutard
Rose de Cuvaison - 1007% pinot noir - pomine Moutard 59€
Brut Nature Cuve des 2 Soeurs - 50% chardonnay, 507% pinot 70€
NOIr = Domaine Moutard
Cuvee 6 Cépages - 2011 -
chardonnay, pinot noir, pinot menier, pinot blanc, petit 70€
meslier, arbane
Domaine Moutard
Fleur de |'Europe DomaineFlew’y 75€
Brut Nature ponine Drappicr pinot noir zero dosage 76¢€
CUVée D Domaine Devaux 72€
Les Vius au Verre
B/m 12.5¢l
AOP St Veran Domaine Coﬂoway & Terrier 11.00€
AOC Petit Chablis «pas si petit» Lachablsienne 7.00€
AOP Saint Bris Domaine verrt 6.00€
IGP D’OC Viognier T’es Chouette! remctrherenin 4.60€
AOP Coteaux du Iakon Domaine Reignard de la petite roche 6.80¢€
AOP Marangs Domaine Regnard 11.00€
AOP Haut Medoc Héritage de chasse Spleen 10.00€
|GP Cotes du Rhone «Roc Epinen pomaine Lafond 6.00€
AOP Bou rgogne « Epineu“» Domaine Moutard Diligent 6- 00€
AOP Cotes de Provence «tMASTEREL» 4.50€
IGP Cotes de Gascogne « COROLLE» 4.50€
les 5&@338128 de yolre v €401
Cidre Brute, Rosé, Doux (33cl 5.50€
Roof Ambre 7.2° (33cl) 8.00¢€
Roof Triple 9° (33cl) 8.00¢€
Sans alcool
Limonade Brasserie Jumie (33cl) 4.50€
Jus de pomme Pays d’Othe (25¢l) 4.50€
Jus de pomme petillant Pays d’'Othe (25¢l) 4.50€¢
Biceres Pressioys
25cl 33cl 50cl
Jupiler 4,40€  5,30€ 7,50€
Leffe 5,506  6,50€ 8,50€
Leffe Ruby 6,00€ 7,20€ 9,80¢€
Hoegardeen 5,70€  6,60€ §8,40€
Picon Biere 5,70€  6,60€ 8,40¢
Jumie IPA 5,70€6  6,60€ §8,40€
Aperitifs
Kir Sauvignon (12,5c¢l) 3.90¢€
Kir Aligote (12,5cl) 5.20€
Kir Royal (10cl) 8.00¢€
Martini blanc/Rouge (7cl) 4.50€
Porto Blanc/Rouge (7¢l) 4.70€
pastis/ricard (2cl) 3.00¢€
Boissoys Traictes
Perrier (33cl) 4.50€
Jus de pomme (Pays d’Othe) AB 3° (25c¢l) 4.50€
Coca Cola, zero, cherry (33¢l) 4.50¢€
Jus orange, ananas, abricot, tomate (25cl) 4.00€
Schweppes indian tonic/ agrum (25cl) 4.00€
FuzzTea (25c¢l) 4.00€
Orangina (25cl) 4.00€
rondelle de citron +0.30€
6@6ﬁqéﬁ
Le delice d’Apronie (24<l) 9.50€
Gin APRONIE,sirop de fleur de sureau,
jus de citron jaune, Champagne
Cosmopolitan (20cl) 9.50€
Vodka , triple-sec, jus de citron vert,
jus de cranberry
Daiquiri Mangue (20cl) 9.50€
Rhum Havana 3 anos, Rhum Havana especial,
citron vert et purée de mangue
Moijito (24¢l) 8€
Original / Fraise / Framboise
/ Passion / Mangue
Rhum Havana 3 anos, Puree de fruit, citron vert,
menthe et eau petillante
Spritz (24cl) 8€
Apérol, cremant, eau pétillante
Moscow Mule (24¢l) 8€
Ginger Beer, Vocka, Citron vert
Breuvage (20cl) 8€
Creme de Griotte, cremant et gin Beefeater
Pina colada (33¢l) 8€
Rhum Havana 3 anos, Rhum Havana especial,
jus d’ananas et puree coco
Lillet Spritz Rose ou Blanc (15¢l) 5€50
Lillet Rose ou blanc, shweeps agrum , tonic ou limonade
Sans Alcool
Le délice d’Apronie (24¢l) 8€
Abondance ’APRONIE, sirop de fleur de sureau,
jus de citron jaune, Ginger beer
Coconut Lips (33cl) 7€
Ananas, puree de coco et puree de framboise
Virgin Mojito (25cl) 7€
Sirop Saveur rhum, citron vert, menthe et perrier
! Les Vins Blanes
W\']:j“w (25CL) (50CL)  (37.5CL)  (75CL)
AOP St Bris (Sauvignon) pomaine verrt 10€ 20€ 28¢€
AOC Petit-Chablis «pas si petitn Lo chablssien 12€ 22€ 31€
AOP Chablis Domaine Moutard 39€
AOP Chablis La Sereine vachablisienne 39¢€
AOP St Veran Domaine Collovray & Terrier 23€ 47€
é?neli’ Pouilly Fuisse Vielles Vignes ponaine colloway 67€
TA.OP St Veran Rives de Longsault pomaire colloway &
AOP Maranges Domaine Regnard 65€
AOP Chablis Premier Cru - Montmains A E pomaine jean Gouley 65€
AOP MeursaUIt «|eS CIOUS» = Domaine Bouchard Pére et Fils 92€
ijw/w poii i
IGP D'Oc Viognier - T'es Chouette! rmctthoenin -~ 8€  15€ 1€
Ao b T L
AOP Coteaux du Iayon Domaine Veignard de [apeﬁte roche 12€ 21€ 30€
) Les Vigs ‘Rouges
owj:jh.& (25CL)  (50CL) (37.5CL) (75CL)
AOP Bou rgogne « Epineu“» Domaine Moutard Diligent 11€ 20€ 27€
AOP Bourgogne «Coulanges la Vineuse» 33¢€
"Téte de cuvé" Domaine Borgnat
AOP Ira ncy Domain St Germain 21€ 42€
AOP Santenay - Clos des Cornieres - 61€
Domaine Chapelle et fils
AOP Maranges - Domaine Regnard 62€
é&P Bourgogne Cote d'Or "Secret de Famille” pomaine atbert 62€
AOP Mercurey - Vielilles Vignes Domaine Faiveley 70€
AOP Mercu rey Domaine Meix Foulot 68€
AOP Ladoix - Vieilles Vignes Domaine Edmond Cornu & fils 69¢€
AOP Savigny Les Beaune «Les picotins» pomaine rion 69¢€
AOP Gevrey Chambertin pomaine THiERRY MORTET 85¢€
AOP Pommard - AE - Clos des Ursulines pomaine Atbert Bickot 87¢€
AOC Aloxe Corton - 1er Cru pomaine Comucetfis 110€
CLWM e MR o e
AOP Coteaux-Champenois Rouge srison 61€
[Bordeai W ey o e
AOP Cates de Blaye = Chateau Le Grand Trié 23€
AOP Haut Medoc = Héritage de chasse Spleen 59€
AOP St Emilion Grand Cru Orca by Trapaud sans sulfite ajoutés 60€
AOP Ma rgaux = Chateau La Tour de Mons 75€
focre Y OWT wRr R
AOP Sancerre = Domaine Reverdy-Bailly 24€ 47€
Cofa Di Rl et oLl o
é&yﬁfﬁf}es du Rhone Roc Epine - 1€ 20€ 27¢€
AOP Vacqueyras - sruncly 35¢€
AOZaEL:Vzes Hermitage “Les Meysonniers” - 20€ 546
AOP Chateauneuf-du-Pape Roc Epine - pomaineLafond 75€
ijw/,,c, esch  (mol)  (Grsel) (730U
Gy bADEHEDCEl A tENS [epctén 32€
ﬁu?mc Faugeres «Les Amandiers» - pomaine dela 37€
Bwj"/md e sch)  (Grsel)  (rsol)
AOC Brouilly «les sablons rouges». - jacque chartt 35¢€
AOP Saint'Amour = Domaine de ['Etournet 38€
Alsoce R e e
AOP A|Sace Pinot NOir Cave de Kuentzbas 15€ 30€
Sl -t el
AOC Madiran «Maestria » 26€
Les ins Roses
Bowjjm& (25CL) (50CL)  (37.5CL)  (75CL)
AOP Bourgogne «Coulanges la Vineuse» Cu- S
Vée Cend €€ Domaine Borgnat 5
AOP Cotes de Provence ausrerers 8,50€ 16€ 21€
AOP Cotes de Provence «aut de MAsTEREL>
AOP Cates de Provence «La Croix de Basson» Vignerons de Correns 2 5€
Sl ~Qif- il el
IGP Cotes de Gascogne «COROLLE» 8,20€ 15¢€ 20€
’I’GP Cates de Tho.ngue’]’)omaine La croix Belle 23€
Le champ des Grillons
CLMWM i ] e e
AOP Rose des Riceys vorize 75€
Boissous Cliaudes
Cafe 2,00€ 3,80€
Café Creme 3,50€ 4,80¢€
Chocolat - 5,00€
The 3,90€ -
Deca 2,50€ 4,50€
Deca Creme 3,80€ 4,90¢€
Digestifs
Prunelle de Troyes (4c) 7,50€
Poire William Saint Florian (sc) 6 50€
Poire williamine (4c) 9,00€
Cognac ABK6 (4c1) 6,50€
Cognac ABK6 XO (4c1) 15,00€
Calvados (1<) 6,50¢€
Get 27 (5a)) 6,00€
Get 31 (sa) 6,50€
limoncello (5c) 6,50¢€
Baileys (5c)) 6,50€
Framboise, K\irabelle (4cl) 6,50¢€

Whishies (4cl)

Ballantine’s - blended 7€
Knockando 12ans - single malt -Puissant et épicé 8€
Talisker 10ans - single malt - Puissant et épicé 8€
Caol lla 12ans - single malt 1slay - tourbé et épicé 9€
Lagavulin 16ans - single malt Islay - Intense et tourbé 13€
Glenlivet 13ans First still - single malt - 10€
Aberlour 12ans -single malt Speyside - CHILLFILTERED 10€
Slane- Irish blended whiskey- 9€
Jameson - Blended Trish Whiskey- 7€
Jameson IPA Edition - Whiskyfinish in craft beer barrels 9€
BUSHMILLS Black Bush- Blended Irish Whiskey 9€
Connemara Trish single malt whiskey- peu tourbé 9€
RedBreast 12ans - Irish single malt whiskey- 11€

L6 Eaux Minerofs

50CL 100CL

Carola Bleu (Plate)
Carola Verte (Petilante)

4,90€ 5,90€
4,90€ 5,90€

BOUT.
(150CL)

99¢€

BOUT.
(150CL)

70€

BOUT.
(150CL)

65€
78€

99¢
110€

BOUT.
(150CL)

42€

BOUT.
(150CL)

44¢€
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Planche Charcuterie X X x| x Croustines
Planche Mix X X x| x Croustines
cromesquis de chaource X X X X
Déco balsamique X Amidon de mais
vinaigrette salade verte X Dissulfite de sodium
()
3
. = ) .
Allergéne - ) 8 < S| Les notations du
, o c|l o .© o 1] g L
Entrées ol B Q| < anl=| 2| E| 8| | 5 cuisinier
HEEEHE R EHEEEEEE
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Gl S|l Y|l el 3]l 8|l E|S|S| R3] 3]S
cheese X X X X
raviole champignons X X X champignon
ceuf meurette X X X X
Déco balsamique X Amidon de mais
vinaigrette salade verte X Dissulfite de sodium
()
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César X X | x X X Croutons
Poke bowl Végétarien X X | x x| x| x x| x tataki en option
cheese X X X X X
salade fermiere X X X
Déco balsamique X Amidon de mais
mayonnaise X
vinaigrette salade verte X X Dissulfite de sodium
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brochette X X X X | x X sauces
entrecote X sauces
Volaille Chatelain X X X x| x X
Andouillette de chez Maury X
Filet de volaille X Champignons
Sauce aux poivres X
sauce truffe X
Sauce chaource X
Déco balsamique X Amidon de mais
vinaigrette salade verte X Dissulfite de sodium
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Allergéne w o ) 5 S| Les notations du
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steack thon X X
panache de poisson X X
Fish & chips X X sauce dip's
sauce blanche
pesto vert X

Sauce vierge
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Burger Bistro X X | x X | x X| x| x mayonnaise
Burger panko X X X | x x| x| x
burger sobrassada X X X | x X
sauce BBQ X X X
ketchup X X X | x
mayonnaise X X
vinaigrette salade verte X X Dissulfite de sodium
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Tartares&carpaccio a| + a | S wlc| 2] E|l 8] | 3 cuisinier
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ol S|yl 8] S| E[S[S]| 5[]l 2]S
Tartare classic X X | x X
Tartare Thon X X X X X
carpaccio de boeuf X X | x X X crumble
Déco balsamique X Amidon de mais
ketchup X X
mayonnaise
vinaigrette salade verte X X Dissulfite de sodium
g
R o [0) g X
Allergene Y g o ° = | Lesnotations du
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fromages fermier X X | x X croustine
declinaison ananas X X X | x
Créme brulée X X
tarte tatin X X X
Café gourmand X X X Mignardise du momei
brownie X X X
Profiterolles X X X Choux
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